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Comune San Giovanni Bianco - Consorzio del Bacino Imbrifero Montano – C.F.P. San Giovanni Bianco

Presentano

“Essere imprenditori nella trasformazione agroalimentare”

tre incontri/lezione con imprenditori che provano ad innovare nella filiera agroalimentare.

[image: image4.png]



Tre esperienze  imprenditoriali e umane verranno raccontate, in tre lezioni, agli studenti del corso di formazione di  Operatore Agricolo Montano, del Centro di Formazione Professionale di San Giovanni Bianco. E’ un’occasione per incontrare imprenditori che in montagna e in collina bergamasca, investono risorse per innovare nella filiera agroalimentare di qualità, per un mercato esigente e competitivo.   

Ore 10 auditorium C.F.P.  San Giovanni Bianco

Mercoledì 13 gennaio:  Settimocielo - Camerata Cornello 

Coltivazione biologica di frutta, piccoli frutti, erbe officinali ed ortaggi che vengono trasformati in prodotti disidratati innovativi 

Mercoledì 20 gennaio:  Il tesoro della Bruna - Corna Imagna

Produzione e vendita di Formaggi tipici Bergamaschi prodotti con latte di vacche “Brune Alpine” allevate in montagna.

Mercoledì 27 Gennaio: Oikos - Villa d’Almè

Le balze del colle Ronco Basso, nel parco dei Colli di Bergamo,  sono coltivate biologicamente con vitigni Merlot e Cabernet. Le uve sono destinate alla produzione biologica di Valcalepio Rosso D.O.C. e Rosso della Bergamasca I.G.T.

I tre incontri/lezione sono aperti  al pubblico e verrà rilasciato un attestato di partecipazione

