Sede Corso: BERGAMO - Via Monte Gleno, 2

Il corso si rivolge a persone che desiderano apprendere le no- Durata: 24 ore
. . . . . Lunedi e giovedi
zioni fondamentali relative al servizio bar e sala. Essendo di dalle ore 18.00 alle ore 22.00

carattere pratico si svolgera interamente nei nostri laboratori
e tutti i materiali saranno forniti dalla scuola, eccetto I’abbi-

gliamento che & a cura dei partecipanti (divisa)

Le lezioni svilupperanno a giorni alterni il tema del banco bar
(caffetteria, snack e aperitivi) e quello della sala (mise en pla-

ce, servizio, menu)

Al termine verra rilasciato un attestato di frequenza. Per in-
formazioni ed iscrizioni rivolgersi alla Segreteria Didattica del

Centro entro il 31 marzo 2018

CONTENUTI DEL CORSO

° Compiti del personale di sala e modalita della co- La pausa meridiana: uno spuntino veloce con

municazione al cliente snack caldi e freddi

. Gli stili del servizio R Prova finale

° La preparazione e I'allestimento della sala

o La caffetteria con cenni di latte art

INIZIO LEZIONI:

APRILE 2018




