CUCINIAMO...I RISOTTI

Sede Corso: TREVIGLIO - via Caravaggio 50

Durata: 6 ore
Due lezioni per <chi desidera @

apprendere le tecniche ed i segreti @ Costo: 90 €
di un piatto classico, ma mai banale.

@ Certificazione: Attestato di
Verranno utilizzati vari ingredienti, frequenza
in particolare verdure e pesce.

Ogni passaggio sara illustrato con
cura, dalla preparazione del brodo
alla tostatura e mantecatura.

NEL NOSTRO SHOW-COOKING

ORARIO

LUN 11 FEBBRAIO h 19-22
J/LUN 18 FEBBRAIO h 19-22

_—

INIZIO LEZIONTI:

11 FEBBRAIO 201¢

Azienda Bergamasca Formazione
Centro di formazione professionale di Treviglio
Via Caravaggio 50—24047 Treviglio

tel . 0363.1925677—mail: cfp.treviglio@abf.eu—sito internet: www.abf.eu
Orari segreteria: dal lunedi al venerdi, dalle 9.00 alle 15.30




