CORSO
DI CUCINA

A.BB ¥ Provincia

» di Bergamo

3° LIVELLO

SEDE CORSO: CFP BERGAMO
Via Monte Gleno, 2 - Bergamo

OBIETTIVI DEL CORSO
Le lezioni pratiche e teoriche a cura dello chef Raffaele Auriemma

si svolgeranno nel laboratorio dedicato allo “shoow cooking”

con postazioni ed attrezzature individuali.

Tutti gliingredienti e le attrezzature saranno forniti dalla scuola.

Il corso, per garantire uno standard di qualita, &€ anumero chiuso
(max 16 persone).

IL CORSO AFFRONTERA | SEGUENTI ARGOMENTI:

INIZIO LEZIONI

Cavatelli neri alla carbonara di tonno;
Trancio di Ovmbrina in bomboniera con asparagi e pomodorini;
Crumble di susine e menta.

Fagottini di crepes con stracchino e zucchine;

Petto di anatra al miele e limone;

Bigne al caffe.

Cestino di pasta fillo con puntarelle ripassate;

Risotto cacio, pepe e favette;

Scamoncino di vitello in crosta di papavero.

Tortelloni allaburratae

acciuga con pomodorinie @

basilico; 21 ore
Bombette ripiene al

rovolone: martedi 19:00 - 22:30

Tortino Caprese.

Involtini di melanzana al st o

parmigiano; CFP di BERGAMO
Gnocchetti di patate, cremadi inizio lezioni 30 aprile 2019
broccoletti e pomodori secchi;

per info e iscrizioni

Via Monte Gleno, 2

Bocconcini diagnello ai Bergamo
carciofr. @ Tel. 035.3693704/706
Insalata croccante con filetto €250,00 cfp.bergamo@abf.eu

di spigola marinato;
Spaghettoni alle vongole e
sedanorapa;

Filetto di oratain crostadi

patate. Attestato di frequenza

£ J-

www.abf.eu



