A.BD Provincia

di Bergamo

CORSI BREVI
LUARTE DELLA
PASTICCERIA

SEDE CORSO: CFP TREVIGLIO
via Caravaggio, 50 - Treviglio - BG

PREPARIAMO | MACARONS | PREPARIAMO LE CREME

Lunedi 17 GIUGNO GANACHES
19:00 - 22:00 Lunedi 24 GIUGNO
19:00 - 22:00

Macarons...

Hai gia tentato molte volte, manonti | Cos'® un macaron senza il giusto L E Z I 0 N I
riescono? ripieno?

Sono il sogno che vorresti realizzare? | Come puoi valorizzare al meglio il GIUGNDO

tuo dolce?
Una delle preparazioni pit tecniche 2 0 1 9

della pasticceria francese sara ora alla | A base di frutta, formaggio fresco,
tua portata grazie all'esperienza cioccolato e marmellate in una sola

del nostro chef. lezione tutte le soluzioni che ti
renderanno un vero maestro nella
preparazione del tuo dolce preferito!

\J

per info e iscrizioni

COSTO

€ 60,00 serata singola Le lezioni si svolgeranno nel . I
€ 100,00 entrambe le serate nostro show cooking, CFP d i Tre‘"gl To)
con postazioni ed

attrezzature individuali. Via Caravaggio, 50

Tel. 0363 19 25 677

Il valore aggiunto: cfp.treviglio@abf.eu

un affiancamento da Tutti gli ingredientie le Orar .
q A rari segreteria:

parte dello chef in attrezzature saranno fornite ’ o .

modalita multimediale dalla scuola. da Lunedi a Venerdi 9:00- 15:30

per 1 mese dal termine n
del corso per tutti @cfpTreviglio
www.abf.eu

i vostri dubbi!




