
SEDE CORSO: CFP TREVIGLIO 
via Caravaggio, 50 - Treviglio - BG

INIZIO LEZIONI

S E T T E M B R E
2 0 1 9

16

inizio lezioni 16 settembre  2019

30 ore 
27 ore + modulo HACCP

lunedì e martedì
18:30 - 21:30

Attestato di frequenza

30 ore 
27 ore + modulo HACCP

lunedì e martedì 18:30 - 21:30

inizio lezioni 16 settembre  2019

€  300,00  

Attestato di frequenza

OBIETTIVI DEL CORSO
Il corso è rivolto a tutti coloro che per passione vogliono 
avvicinarsi al mondo del gelato e acquisire una buona abilità 
pratica ed operativa sulle tecniche di realizzazione di gelati 
artigianali.
Il corso sarà svolto da Roberto Beria, Responsabile e tecnico
di Astorigroup di Gorle, con un’esperienza di oltre 40 anni nel 
settore che vi farà conoscere gli ingredienti, la tecnologia e
il metodo di produzione del gelato liberando la vostra creatività e 
la voglia di realizzare nuovi gustosi gelati.

IL CORSO AFFRONTERÀ I SEGUENTI ARGOMENTI
• Organizzazione del Laboratorio;
• Ciclo produttivo;
• Ingredienti del gelato;
• Preparazione di gelati al 

latte e alla frutta;
• Granite;
• Costruzione della ricetta.

Il corso si compone
di lezioni teoriche
e pratiche.

un corso di gelateria professionale!

CORSO DI 
GELATERIA

w w w. a b f. e u

per info e iscrizioni

Via Caravaggio, 50
Tel. 0363 19 25 677
cfp.treviglio@abf.eu

Orari segreteria: 
da Lunedì a Venerdì  9:00 - 15:30

CFP di Treviglio

Provincia
di Bergamo


