
Introduzione
alla Caseificazione

Il corso è rivolto a privati e
aziende che vogliono apprendere
le basi della caseificazione.
Nel laboratorio ABF imparerai a
produrre yogurt, ricotta e
formaggi freschi e stagionati,
alternando teoria e tanta pratica.

Scopri i segreti della
trasformazione del latte 
in formaggio.

INFO & ISCRIZIONE ON-LINE

20 ore

250 euro 

ABF Clusone

ADULTI

https://www.abf.eu/clusone/corsi/introduzione-alla-caseficazione/
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