
Esperto nella gestione del
processo di produzione
del mosto

Il presente intervento è realizzato nell'ambito delle iniziative promosse nel quadro
della Politica di Coesione 2021-2027, in particolare del Programma Regionale
cofinanziato dal FSE+. Per maggiori informazioni www.fse.regione.lombardia.it

Scopri le basi indispensabili per
lavorare in un birrificio: dalla fisica
e chimica dei processi alla qualità
delle acque, dalla filtrazione del
mosto al controllo delle ricette.
Un percorso tecnico e pratico,
arricchito da esperienze in azienda.

Diventa un esperto di birra
e scopri i segreti di ricette,
ammostamento e
filtrazione!

INFO & ISCRIZIONE ON-LINE

ADULTI

27 ottobre 2025

50 ore

SAN GIOVANNI BIANCO via Monterosso, 11 - Tel. 0345.43811

Gratuito per disoccupati
dai 18 ai 65 anni con i
requisiti per l’accesso ai
Patti territoriali.

IN COLLABORAZIONE CON:

https://www.abf.eu/sangiovanni/corsi/esperto-produzione-mosto/

