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SAN GIOVANNI BIANCO via Monterosso, 11 - Tel. 0345.43811

Esperto nella produzione
artigianale della birra

ADULTI

1] | 18 novembre 2025
IN COLLABORAZIONE CON: @ 70 ore
o
UBEE ®) | Gratuito per disoccupati
e dai 18 ai 65 anni con |

PICCOLI BIRRIFICI INDIPENDENTI . , .
requisiti per laccesso ai

INFO & ISCRIZIONE ON-LINE Patti territoriali.

Durante il corso approfondirai le

Apprendi i segreti di lieviti basi per produrre dell'ottima birra

fermentazion mi artigianale: chimica, microbiologia,
ermentazione € arom fermentazione, lavorazione dei

caratteristicl! lieviti, filtrazione e standard di
qualita.

Il presente intervento e realizzato nell'ambito delle iniziative promosse nel quadro BFeu
della Politica di Coesione 2021-2027, in particolare del Programma Regionale

cofinanziato dal FSE+. Per maggiori informazioni www.fse.regione.lombardia.it AZIENDA BERGAMASCA
FORMAZIONE



https://www.abf.eu/sangiovanni/corsi/esperto-produzione-artigianale-birra/

