E Un laboratorio di cucina
per chef-scienziati!
Metti in tavola lo studio delle proteine!

ABF propone un Laboratorio di Cucina per
osservare la denaturazione delle proteine.

Scopri come la preparazione di omelette
montate, la produzione di seitan e la realizzazione
di maionese vegana possano alterare la
conformazione delle proteine.

Per chi? Studenti di Seconda e Terza Media.
Percheé? Il tema del laboratorio e in linea con
il programma didattico.

Quando? Dal 2 al 14 ottobre
Laboratori di 1220 minuti.

Dove? ABF Treviglio.

Iscriviti sul sito di
BergamoScienza
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