
Corso 
L’arte della pizza

Un corso pratico dedicato all’arte
della pizza, durante il quale
imparerai a conoscere ingredienti,
farine e tecniche di lavorazione
degli impasti. Scoprirai i segreti
della lievitazione, della stesura e
della cottura insieme a
professionisti del settore.

Scopri le tecniche e i
segreti per realizzare
una pizza a regola d’arte!

INFO & ISCRIZIONE ON-LINE

ADULTI

ABF Treviglio

40 ore

450 €

IN COLLABORAZIONE CON

https://www.abf.eu/treviglio/corsi/larte-della-pizza/

	Scopri le tecniche e i segreti per realizzare
	una pizza a regola d’arte!

